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AMUSES

Mini brioche / foie gras / figues € 5,95 / piece.

Assortiment de macarons / truffe / foie gras € 2,80 / piece.
Panna cotla salée / mortadelle € 5,50 / piece.

Tartare de burrata / écrevisses € 4,60 / piece.

Tartare de Saint-Facques / mousse aux herbes fraiches € 6,55 /
piece.

Brocheltte de scampi / tomale séchée € 2,95 / piece.

Fregola / scampi / legumes en brunoise / sauce thai € 4,95 / pers.
Albondigas € 4,95 / pers.

Poitrine de porc laquée / salade de légumes frais € 5,50 / per ~
Croque / comté / iberico / gremolata € 2,95 / piece. 'f s /
Ravioles / champignons / truffe € 4,95 / pers.

Bisque de crevettes € 3,95 / pers. ¢ A
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MENU DE NOEL

€ 54
ENTREE

Bavarois de bisque / salade de crabe de la mer du Nord
oU
Soupe de panais / curry / lait de coco

PLAT PRINCIPAL
Poulette de faisan / chou vert et lard / petites pommes

de terre

oU

Cabillaud / fenouil et épinard / purée aux herbes
DESSERT

Biiche / café / caramel / spéculoos

ouU RS

Mousse de champagne / pate sablée / fraises / pz'staclzé

Desserts également disponibles s¢parément. | /
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MENU DU REVEILLON

) €59
ENTREE

Tartare de dorade / toast brioche / broccoli
oU
BBQ / pulled pork / sandwich

PLAT PRINCIPAL

Poulette de faisa / cel,erl rave el choux de Bruxelles /
sauce a la truffe / puree de panais

ouU

Cabillaud laqué / salicorne / sauce au champagne /
purée de panais

DESSERT

Praliné amande / macaron caramel / creme vanille /
chocolat blanc / cremeux aux noix

ou (
Biscuit framboise / feuilletine / Lremeux vanille /
cremeux [fruit de passion .
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Desserts également disponibles s¢parément. | /



